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AGRI.TUR.S. 
Agrifood & Turismo Sostenibile 

AVVISO PUBBLICO “Misure integrate tra sviluppo locale partecipativo e occupazione negli ambiti 

della Green & Blue Economy – Linee di sviluppo progettuale 2 e 3”. POR SARDEGNA FSE 2014-

2020 Linea 3 - C 

 “OPERAZIONE COFINANZIATA AL 50% CON RISORSE DEL FONDO SOCIALE EUROPEO” L’AVVISO RISPETTA LE 

INDICAZIONI SUGLI AIUTI DI STATO E, IN PARTICOLARE I REGOLAMENTI (UE) N. 1407/2013, N. 717/2014, N. 

1408/2013 

DCT 20163CRO265 - CUP 92B16000020009 - CLP 10010331044GT160029 
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I L  P E R C O R S O  

“ C O N T R O L L O  D E L L A  Q U A L I T À  

A L I M E N T A R E ”  

Il percorso formativo “CONTROLLO DELLA QUALITÀ ALIMENTARE”, così come individuato durante la 

rilevazione dell’analisi dei fabbisogni formativi e professionali, sosterrà la promozione delle eccellenze 

agroalimentari presenti nel territorio, favorirà l’attivazione di una rete locale di operatori per la realizzazione 

di una disciplina De.C.O. Logudoro a garanzia della qualità di provenienza dei prodotti.  

 

I  D E S T I N A T A R I  

Il percorso è rivolto a disoccupati, compresi disoccupati di lunga durata, lavoratori con scolarità bassa e 

occupati compresi i lavoratori autonomi e gli imprenditori residenti o domiciliati presso l’Unione dei Comuni 

del Logudoro, Unione dei Comuni del Meilogu, Comunità Montana del Goceano, Comunità Montana del 

Monte Acuto. I partecipanti dovranno possedere almeno la Licenza di Scuola Secondaria di primo grado ed 

un’esperienza lavorativa di almeno 3 anni nel settore delle produzioni alimentari o in alternativa un Diploma 

di Scuola Secondaria di secondo grado. 

D U R A T A  

Il percorso sarà così strutturato: 

1. Percorso formativo della durata di ore 120. 

2. Attività di informazione e sensibilizzazione della durata di 30 ore. 

G L I  O B I E T T I V I  

L’obiettivo è quello di valorizzare e promuovere i prodotti tipici locali della tradizione AGRIFOOD, con 

particolare riferimento alle moderne scuole gastronomiche e ai modelli di comportamento in materia di 

alimentazione.  Il percorso formativo intende fornire ai corsisti le competenze necessarie per organizzare e 

gestire il controllo di qualità ed efficienza nelle imprese dell’agrifood, svolgendo le attività che riguardano il 

sistema di controllo della qualità e del mantenimento dei marchi DOP/IGP/STG e di agricoltura biologica.  Gli 

obiettivi specifici sono:  

  valorizzare e promuovere i prodotti tipici locali della tradizione AGRIFOOD con particolare 

riferimento alle moderne scuole gastronomiche e ai modelli di comportamento in materia di 

alimentazione; 

  promuovere e valorizzare il territorio, attraverso il suo patrimonio agroalimentare;  

  promuovere le produzioni locali, formaggi, pane e dolci: 

  promuovere, come previsto dal PSR 2014 – 2020 della Regione Sardegna il trasferimento di 

conoscenze e innovazione in ambito agricolo e forestale;  

  collegare il settore dell’agrifood con il turismo enogastronomico.  
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S C H E D A  D E L  P E R C O R S O  

F O R M A T I V O  

 

N. TITOLO DELL’UNITÀ FORMATIVA 
DURATA 

TOTALE (ORE) 
DI CUI ORE 

DI TEORIA 
DI CUI ORE DI 

PRATICA 

1 Tecniche di verifica e gestione degli 

approvvigionamenti 
28 10 18 

2 HACCP e normativa igienico sanitaria in 

materia di trattamento degli alimenti 
20 10 10 

3 Controllo della qualità e tecniche di 

conservazione degli alimenti 
28 10 18 

4 Inglese commerciale 20 5 15 

5 Tecniche di comunicazione e vendita 12 2 10 

6 Web marketing 12 2 10 

TOTALE  120 39 81 

 

A T T E S T A Z I O N I  

1. Certificazione delle Competenze per ADA 23 - UC 384 “GESTIONE DELLA QUALITÀ DEI PROCESSI E 

PRODOTTI ALIMENTARI” (Profilo di Qualificazione nel Repertorio regionale (RRPQ): 16 - 

“CONTROLLO DELLA QUALITÀ ALIMENTARE” – Livello 4 EQF). 

Il rilascio della Certificazione delle Competenze, secondo quanto previsto dalla normativa della 

Regione Autonoma della Sardegna, sarà subordinato alla frequenza di almeno l'80% delle ore totali 

e al superamento dell'esame finale di Certificazione delle Competenze acquisite. 
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P R E S E N T A Z I O N E  M O D U L I  D I  

I S C R I Z I O N E  A L  P E R C O R S O  

Il modulo di iscrizione deve essere compilato, stampato, firmato, scansionato e consegnato a mano nella 

sede ENIAL di Guspini in Zona PIP S.S. 126 KM.95, in alternativa inviato via mail all’indirizzo di mail ordinaria 

info@enial.it o all’indirizzo PEC segreteria@pec.enial.it (in tal caso Il partecipante dovrà conservare il 

documento trasmesso e presentarlo alla selezione), oppure spedito tramite raccomandata A/R al seguente 

indirizzo: Enial – Zona PIP S.S. 126 KM.95- 09036 Guspini entro e non oltre il 31 Luglio 2019. 

Si allegano al modulo: 

o  Fotocopia del documento di identità in corso di validità 
o  Modulo De Minimis (in caso di destinatario Occupato) 
o  Scheda anagrafica (rilasciata dal proprio CPI). 
o  Curriculum Vitae aggiornato e completo del consenso al trattamento dei dati personali. 
o  Copia tessera sanitaria. 

 

Tutte le informazioni potranno essere richieste allo 070 9370429 dal lunedì al venerdì, dalle ore 9.00 alle ore 

13.00 e all'indirizzo mail info@enial.it. 

 

mailto:info@enial.it
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